Z"““SSI Produkt #
PROFESSIONAL Modell #
Namn #
Rapido SIS #
Rapido Blast chiller/frys.
50/50kg, 10 GN 1/1 AlA #
Huvudfunktioner

110547 (ZBFA11E) Rapido Blast chiller/frys.
50/50kg, 10 GN 1/1 eller
600x400mm (29st med 30mm
delning), Touchpanel. Inbyggd

kompressor.

Kort specifikation

Pos.

Rapido Blast Chiller/freezer med héguppldst touchpanel med éver 30 sprak.

- F6r 10 GN 1/1 eller 600x400 mm. (29st med 30mm delning)

- Kapacitet: Chilling 50kg; freezing 50 kg.

- AirFlow luftdistributionssystem for maximal prestanda med 7 nivaer.

- Chilling/Freezing mode: Automatisk (10 matkategorier med 6ver 100 férprogrammerade
program); Program (spara upp till 1000 program); Manuell (mjuk kylning, hard kylning,
infrysning, frysférvaring, turbokylning, Lite-Hot program); Specialprogram (cruiseprogram,
snabbkylning, férdrojd jasning, snabbupptining, Sushi&Sashimi, Blast chilling Sous-Vide,
glass, yogurth och choklad).

- Specialfunktioner: MultiTimer chilling/freezing, SoloMio, Kalender.

- Estimering av aterstaende tid for kylning med kérntermometer (ARTE 2.0).

- Automatisk och manuell avfrostning och torkning.

- USB-port for att ladda ner HACCP-data, program och installningar. Connectivity redo.
- Kérntermometer med 3 métpunkter.

- Konstruktion av rostfritt stal.

- Inbyggd kompressor

- Prestanda garanterad vid omgivningstemperatur +43°C (Klimatklass 5)

- Kéldmedium R452a.

« Hoguppldst touchskarm (Oversatt till 30 sprak) - Panel
anpassad for fargblinda.

e Kylningsprogram: 50 kg fran +70 °C ned till +3 °C pa
mindre an 90 minuter.

» Kylningsprogram (+10°C to -41°C)med automatiska
forinstallda program
- Mjuk kylning kylningscykler (perfekt fér gréonsaker
och delikatesser)

- Hard kylning (idealisk for kott)

e X-Freeze program (+10°C till -41°C): perfekt for
snabbfrysning av alla sorters ravaror.

« LiteHot-program(-18 till + 40°C).

< Turbokylning: kylaggregatet arbetar kontinuerligt vid
onskad temperatur; perfekt for kontinuerlig
produktion.

* 100+ automatisk program som kan specialanpassas.

¢« 1000 program med upp till 16 steg som kan
programmeras fritt.

» Hantera flera nedkylningar samtidigt med MultiTimer.

e Flakt med variabel hastighet och motorbroms (7
hastighetsnivaer)

e 3-punkter multisensor karntemometer for  hdg
precision.

e Karntermometer med 6 matpunkter fér maximal
precision och matsakerhet (tillval).

* Animerade bilder som ett stdd vid drift.

e Estimering av aterstaende tid for kylning med
karntermometer (ARTE 2.0)

¢ Anpassningsbara férkylnings- och féruppvarmnings-
funktioner.

¢ Automatisk och manuell avfrostning och torkning.

« Anpassa granssnittet sa att det passar dig.

* USB-port fér mojlighet att ladda ned HACCP-data,
program och installningar.

» Forberedd for Connectivity (extra tillbehor.)

¢ Handbok och utbildningsmaterial via QR-kod
skannas med mobilen.

« Automatisk visning av konsumtionen i slutet av
programmet.

* Prestanda garanterad vid omgivningstemperatur
+43°C (Klimatklass 5).

» Specialprogram: Cruise-kylning, jasning, kalljasning,
snabbtining, sushi&sashimi, kylning, sous-vide,
glass, yoghurt, choklad.

¢ Calendar dar anvandaren kan planera det dagliga
arbetet och fa personliga paminnelser for varje
uppgift.

« AirFlow luftdistributionssystem fér maximal prestanda
med jamn tillagning och temperaturkontroll. Detta
tack vare en speciell utformning av ugnsutrymmet,
flakten med variabel hastighet och ventilation.

» SoloMio later anvandaren spara sina favoritfunktioner,
for omedelbar atkomst.

* [NOT TRANSLATED]

¢ Arbetstemperatur fran +90°C till +3°C i kyllage eller
till -41°C i fryslage.

Konstruktion
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Inbyggd kylenhet.
Kéldmedium R452a

3

Rapido

Rapido Blast chiller/frys.
50/50kg, 10 GN 1/1

Kit med bleck och 6 korta grillspett for aos PNC 922325

och konvektion CW

« Magnetventil. » Bleck for grillspett PNC 922326
» Helt konstruerad i 304 AIS rostfrit stal. i r'fg?gr%rgfﬁa?:gnmg v ﬁ:g gg;gi;
: Eﬂzféiziiiidflggfzgs;ﬁﬁgsklass IP54. e Galler GN1/1 for 8st hela ankor a 1,8kg. PNC 922362
. Egﬁﬁg'fﬁé ug[gs#twgqn?g#éi?dskawar och med rundade ° Séalj;iiﬁgsgéglgi%g(isrglél). hjul fér 10 GN 1/1, PNC 922601
 Lostagbar r%\agne);ﬁst med hygiénisk utformning. : Sgﬁﬁgg’glmﬁ inkl. hjul for 8 GN 1/1, PNC 922602
* Ledat flaktgaller for atkomst till evaporatorn for rengéring. « Gejderstallning pa hjul for bakplat, 6 GN  PNC 922608

Dorrstoppsanordning som bibehaller ratt luftcirkulation.
Automatiskt uppvarmd dorrkam.

Kondensvatten kan pumpas till
uppsamlingsbehallare.

avlopp eller i en

Hallbarhet

Vid avslutat program, évergar blastchillern automatiskt i
lagringslage. (3°C vid kylning eller -22°C vid frys). Aven
manuell aktivering ar majlig.

Med matchningsfunktionen &r ugnen och blastchillern
anslutna till varandra och kommunicerar for att guida
anvandaren genom cook&chill-processen for att optimera
tid och effektivitet (kraver valfritt tillbehor).

1/1 ugn med 8 gejderspar 400x600mm
och delning 80 mm

Vagn for mobilt gejderstativ for 6 & 10 GN PNC 922626

1/1 ugn och blast chiller freezer

Tallrikstall m hjul for 30 tallrikar. 10 GN 1/1 PNC 922648

ugn och blast chiller freezer, delning 65
mm

Tallrikstéll m hjul for 23 tallrikar. 10 GN 1/1 PNC 922649

ugn och blast chiller freezer, delning 85
mm

Slat GN 1/1 plat for torkning, H=20mm
Slat GN 1/1 plat for torkning

PNC 922651
PNC 922652

Spett for lamm och spéadgris (upp till 12kg) PNC 922709

o o i Ry

O
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for GN 1/1
Medfoljande tillbehér « Positionsstad for karntermometer. Bra att  PNC 922714
¢ 1 av Karntermometer m 3-matpunkter PNC 880582 lril\?s\rqlqcééeerlnperaturmatnlng av flytande
for blast chiller freezer )
L . . « Stekbleck 1/1 GN H=20mm PNC 925000
Ovriga Tillbehor « Stekbleck 1/1 GN H=40mm PNC 925001
* Bakgaller rilsan for blast chiller, PNC 880294 0O « Stekbleck 1/1 GN H=60mm PNC 925002
lengthwise (600x400mm) « Komb.grill-och bakplat non-stick 1/1GN  PNC 925003
e Stod for Gejderstativ roll-in fér 10 GN  PNC 880564 g . Grillgaller (aluminium) for ugn GN 1/1 PNC 925004
1/1 blast chiller freezer - Aggstekbleck 8 agg GN1/1 PNC 925005
« Karntermometer m 6 matpunkter for  PNC 880566 [ 99 . 99
blast chiller freezer « Bakplat med 2 kanter - GN 1/1 PNC 925006
« 3 st karntermometrar med en PNC 880567 [ * Bakplatfor baguette GN1/1 PNC 925007
matpunkt for blast chiller/freezer  Bleck fér bakad potatis GN 1/1 28 pot. PNC 925008
+ Karntermometer m 3-matpunkter for ~ PNC 880582 [  * Stekbleck GN 1/2 H=20mm (non-stick) PNC 925009
blast chiller freezer + Stekbleck GN 1/2 h=40mm (non-stick) PNC 925010
* 5 rostfria skenor for 10 GN 1/1 blast ~ PNC 880587 1« Stekbleck GN 1/2 H=60mm (non-stick) PNC 925011
chiller freezer , « 6-pack steckbleck GN 1/1, H=20mm PNC 925012
" Justerbara ben, kan skuvas fast i golv. PNC 880589 [ . 6 pack steckbleck GN 1/1, H=40mm PNC 925013
« 4 hjul till blast chiller freezer PNC 881284 [ ° B-packsteckbleck GN 1/1, H=60mm PNC 925014
 Galler, 2-pack. rfr. AISI 304, GN 1/1 PNC 922017 O
« Kycklinggaller, 2 st, plats fér 8 hela PNC 922036 0O
kycklingar/galler
« Galler i AISI 304 rostfritt stal GN 1/1 PNC 922062 [
» Kycklinggaller 1/2GN, plats for 4 hela PNC 922086 O
kycklingar
« Bakplat med 5 rader, baguette. PNC 922189 O
Perforerad alu med silikonéverdrag
« Bakplat med 4 kanter (400X600X20). PNC 922190 [
Perforerad aluminium
< Bakplat med 4 kanter, slat plat i PNC 922191 O
aluminium
« Fritdskorgar, 2 st GN 1/1 for ugnar PNC 922239 O
 Galler rostfritt 400x600mm PNC 922264 [
(bakstorlek)
« Kycklinggaller GN1/1 for 8st hela PNC 922266 [
kycklingar a 1,2kg.
« Kit med bleck och 4 langa grillspett PNC 922324 O
Rapido

Rapido Blast chiller/frys. 50/50kg, 10 GN 1/1

I EC U K Foretaget forbehaller sig ratten att gora andringar i de produkter utan féregaende meddelande.
= 0=: CA

2024.04.22




ZANUSSI

PROFESSIONAL

Rapido
Rapido Blast chiller/frys.
50/50kg, 10 GN 1/1

895

K

v

Front Elektricitet

1601

+70
-10

+— B

52

1731

Spanning:
110547 (ZBFA11E) 380-415 V/3N ph/50 Hz
Effekt, max: 4.15 kW
Effekt virmeelement: 1.9 kW
Vatten
Dimension
avioppsanslutning 1"1/2
Tryck, bar min/max: 0
Installation
Fritt utrymme: 5 cm pa sidor och bak

Anvands ej som installationshandling. Se detaljerade
installationsanvisningar som medféljer enheten.
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El = Elektrisk anslutning

Kapacitet
Max kapacitet: 50 kg
Typ av kantiner 600x400; GN 1/1;Glass
Viktig information

Sida S "
Gangjarn: vanster
Yttermatt, bredd 895 mm
Yttermatt, djup 939 mm
Yttermatt, hojd 1731 mm
Nettovikt: 204 kg
Fraktvikt: 239 kg
Fraktvolym: 1.73 m?
Kyldata

Inbyggd kompressor och kylaggregat

Kyleffekt vid
forangningstemperatur: -20 °C

Produktinformation (EU 2015/1095)
Chilling Cykel, Tid (+65°C till

+10°C): 69 min
Kapacitet (chilling): 50 kg
Freezing Cykel, Tid (+65°C

till -18°C): 245 min
Max kapacitet (freezing): 50 kg

Test utfort i ett testrum vid 30°C for att kyla/frysa (+10°C/-18°C) en full
last med 40 mm djupa brickor fyllda med potatismos jamnt fordelat
upp till en hojd av 35 mm vid starttemperatur mellan 65 ° och 80°C
inom 120/270 min.

Topp Hallbarhetsdata

,,,,,,,,,,,,,,,,,,

- 8 Koéldmedium typ: R452A
1 s GWP Index: 2141

| SO Kyleffekt: 4220 W

" - Koldmedia mangd: 2000 g

D - Energikonsumtion, cykel
- @/«, (chilling): 0.0798 kWh/kg
= B N N Energikonsumtion, cykel

5.4 (freezing): 0.2253 kWh/kg

i g = Vattenforbrukning: 0 It/hr

T
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Rapido

Rapido Blast chiller/frys. 50/50kg, 10 GN 1/1
U K Foretaget forbehaller sig ratten att gora andringar i de produkter utan féregaende meddelande.

2024.04.22



